
Heideröschen

SPEISEKARTE

Das freundliche Wirtshaus



Gut zu wissen:
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck & Zwiebeln zubereitet. 
Auf Wunsch natürlich auch ohne Speck.

Sie haben Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen?
Fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Speisekarte mit 
ausführlicher Kennzeichnung.

„Man muss dem Leib etwas Gutes tun,
damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen.“



ABB Senf | Brot
Hausgemachte Frikadelle 5,00

Majo | Currysoße | Zwiebeln
Pommes Spezial 6,00

selbstgemachte Knoblauchmajo ohne Ei
Brotkorb mit Aioli

Frikadelle | Blut- und Mettwurst | Käse | Wurstsalat | Brot & Butter
klein | groß

Biertapas 8,50 | 15,00

5,00

Kleine Stärkung

Vorweg oder zum Schnabulieren

vom Rind | Paprika, Kartoffeln & Möhre
Ungarische Gulaschsuppe 6,50

Sahnemeerrettich | Salatgarnitur
Räucherlachs mit Rösti 10,50

13,00
Wildfanggarnelen | Olivenöl | Knoblauch | Chili | Baguette
Gambas al Ajillo

vom US Premium Rind | Parmesan | Pinienkerne | Olivenöl
Carpaccio 14,00

Flammkuchen 

Champignons | Zwiebeln | Lauch

Räucherlachs | Spinat | Zwiebeln
Flammkuchen “Lachs & Spinat” 12,50

Speck | Zwiebeln | Lauch
Flammkuchen “Elsäßer Art” 11,00

Flammkuchen “Champi” 11,00



Salate

in der Pfanne gebackener, panierter Camembert | Preiselbeeren  
Salatgarnitur | Baguette

Der Pfannenbert 9,80

bunter Salat | Bratkartoffeln | Spiegeleier
Salat “Rustikal” 14,50

Hähnchenstreifen, gebraten |Honig & Sesam | bunter Salat | Vinaigrette
Wohlfühl - Salat 8,30 | 15,80

Hähnchenstreifen, gebraten | Sweet Chili Soße| bunter Salat | Vinaigrette
Salat “Sweet Chili” 8,30| 15,80

gratinierter Ziegenkäse | Blattsalate | Früchte | Walnuß | Vinaigrette
Salat “Ziege” 8,00 | 15,50

mit hausgemachtem Kräuterdressing
Gemischter Salat 4,80

bunter Salat | gebratene Champignons | Zwiebeln | Knoblauch & Thymian
Salat “Champignon” 7,00 | 13,00

mit Kräuterquark & Salat
mit Rahmblattspinat & Salat
mit Chili sin Carne & Salat

Ofenkartoffel
11,00
11,50
13,00

klein | groß

klein | groß

klein | groß

klein | groß



Currywurst
Currywurst “Düsseldorfer Art” 9,00
mit hausgemachter chilischarfer Soße

mit hausgemachter fruchtig-pikanter Soße & Schmorzwiebeln
Currywurst “Berliner Art” 9,00

Pommes | Wedges | BratkartoffelnBeilagen zur Wahl:

Schnitzelvom Schweinelachs frisch geschnitten, geklopft, paniert & gebraten

mit Zitrone
“Wiener Art” 13,80

mit chilischarfer Soße
“Mexiko” 14,80

mit gebratenen Champignons | auf Wunsch mit Rahmsoße +2,80
“Champignon” 14,80

mit Schmorzwiebeln & Spiegeleiern
“Holzfäller Art “ 15,80

mit Speck, Lauch, Zwiebeln, Creme fraîche & Käse überbacken
“Lothringen” 15,80

mit Pesto, Tomate & Mozzarella überbacken
“Italienische Art” 15,80

mit Chili sin Carne & Käse überbacken
“Tex-Mex” 15,80

Pommes | Wedges | Bratkartoffeln | Kroketten
Beilagen zur Wahl:

mit Pfeffersoße
“Madagaskar” 14,80

gemischter Salat 4,80 | Preiselbeeren oder extra Soße 2,80  
Ketchup, Majo, Senf 0,30 | Schnitzel von der Hähnchenbrust  2,00

Extras:



Classic Burger 11,80
hausgemachtes Patty vom Dry Aged Emsland Rind (ca. 200 g Rohgewicht)
Bun | Bacon | Käse | Gurke | Schmorzwiebeln | Tomate | BBQ-Soße 

Bürgerliche Burger

hausgemachtes Patty vom Dry Aged Emsland Rind (ca. 200 g Rohgewicht)
Bun | Jalapenos | Käse | Gurke | Tomate | Spicy Mexikosoße

Hot Burger 11,80

Hähnchen in Knusperpanade | Bun | Käse | Gurke | Tomate | Soßen 
Chicken Burger 11,50

hausgemachtes Pulled Pork | Bun | Zwiebeln | Salatgarnitur | Soßen
Pulled Pork Burger 11,50

hausgemachtes Linsenpatty | Bun | Gurke | Tomate | Zwiebeln | Soßen
Veggie Burger 11,50

Pommes, Wedges oder gemischter Salat 
Beilagen: 4,80

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 g Rohgewicht) | Senfhaube | Salatgarnitur
Düsseldorfer Senfrostbraten 29,80

Steak
Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 g Rohgewicht) | Salatgarnitur
Rumpsteak 27,50

Pommes | Wedges | Bratkartoffeln | Kroketten
Beilagen zur Wahl:

Pfeffer- oder Rahmsoße 
Kräuterbutter
Extras:

Schmorzwiebeln

1,80
2,80
2,80



Brauhaus

mit Spiegeleiern & Bratkartoffeln
Leberkäse 13,80

gebratene Blutwurst | Apfel | Schmorzwiebeln | Kartoffelstampf
Himmel & Äd 13,80

Haxenfleisch | Champignons | Rahmsoße | Bratkartoffeln | Speckbohnen
Düsseldorfer Haxenpfanne 16,50

mit Bratkartoffeln
12,00Wurstsalat vom Leberkäse

Nachtisch

Vanille | Schokolade| Nuß | Eierlikör
Eierlikörbecher 6,50

Vanilleeis | Espresso
Affogato 4,50

Vanilleeis | Sahne | Fruchtgarnitur
Warmer Apfelstrudel 7,80

Vanille | Erdbeere | Schokolade
Gemischtes Eis 4,80

Portion Sahne

Vanille | Schokolade | Nuß | Salted Karamell Soße | Karamell Fudge
Karamell Becher 6,80

1,50

Vanilleeis | Sahne | Fruchtgarnitur
Lauwarmes Schokotörtchen 7,80
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